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(Gamberetti in salsa rosa

FPrima d1 Pesce
Spagl'\ctti allo scoglio* (per 2 personc)
Spaghetti alle vongole*

Penne gambcri e Pomodorini freschi e zucchine*

Second d1 Pesce

I ritto misto*
FcPata di cozze alla marinara*
Grigliata mista di Pesce

- Plastra

zino ai ferri*

I catﬁon Emoﬁolive e ca

9.00
8.50

25.00
11.00
11.00

11.50
10.50
17.00




1 ti}a ASst1

Carpaccio «(_are Alto” 9.50
Prosciutto di caPrio]o I 9.50
Bresaola e rucola - L 9.50
AntiPasto a"’italiaﬁﬁ;% o 8.50
Prosciuttoe mélonc . 10.50
Bruschctte | 7.00
Spcck con cetrioli in agrodolcc 8.50
Primi piatti
Fi1pni P 1tATEL
Fcnnc 5Pcci< e gorgonzola 8.50
FPenne alParrabbiata 7.00
S paghetti a la carbonara 8.50
53351ctti al ragi 6.50
Saagwctti a Pomodoro 6.00
5Dag1ctti aglio, olio e peperoncino 6.00
FPennglPrigvera (sugo al pomodoro, porr, dad i) 7.00
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aglxatc“e a"a crcma 2 Funghl Pd’rcml =<8 8.50
agllatc“c al/ ragu di 5clvaggma 8.50
Risotto ai Funglﬁi POrCini (per2 persone) 17.00
Risotto con salsiccia e finferli per2 persone) i17.00
Ravioli di brasato alla crema di {:unghi Porcini 9.50
Strangolaprcti burro e salvia 8.00
Strangolaprcti al Pomodoro 8.00
(_anederliin brodo 8.00
(Canederli al burro fuso 8.00
Minestrone di triPPe 2450
Minestrone d’orzo e &

o



Second pratis

Camc salada cotta e fasoi

‘M

Camc salada cruda e Fason .ﬁs ﬁw} h,ét

Cotoletta alla mllancse g’:i “u" bl “‘T S
AW

Wurstc] con crauti . @& : Lt

Fo enta crauti e'braciola

Fo entae Funghi |

Fo enta e salamella

Fo enta carbonera

Fo enta con Formaggio fuso

olenta e selvaggma

11.00
1 2.00
9.50
9.00
12.00
i1.00
8.50
8.50
9.00
1%.50

GMM Alla 9nglm

Sotto{:l etto con finferi e rosmarino

Sottoﬂ etto ai ferri

Sotto{:l etto ai Pom

5ottoﬁ etto alPaceto balsamico

Ta liata di manzo su Plastra con verdure grtgllatc

F:lct’co al i
idliata di sclvaggma con marmellata di
tata di manzo tto
" cxolaﬁm A ﬂ

16.00
13.00
13.50
13.50
16.50
17.00
13.50
16.50

4.00

850
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]:unghi Porcini alla griglia* 9.50
Verdure alla griglia 7-00
lnsalata mista ; n %.50
Fatatc e Poma & s x ; RO ___g,fr_,_.’;;a %900
Fatatefritte* o v e | 3.50
Spinacial burot 3.50
Fataté saltate 3.50
CiPo"c croccanti 3.50
T ortel di Patate* 450

Farmmggt

Formaggl misti 8.50

Sprcs anstra 8.00
= ,



F1AEEL T4r11Cc1
\ . Puatto Turolese

W . N T ortel di patate,

atte ='_ti_mis’ci, spressa e

© 4 mammellata di mirtill

TS | +.00

Piatto Vegata/rim/w o=
5Prcssa alla Piastra '
con verdure alla griglia 14.00"

Piatto del Cacciatore

Polenta, caPriolo, {:unghi e crauti 14.00

?l 12.00
ioh ot .

ntading
allocchio di bue, sPcc‘c c patat@ile



T nsmlmtane

7.00
6.06

A'rcafm/lena
msalata radicchlo carote, mozzare"a, uovo sodo mais 8.00

Rendenera

msalata rucola, Pomodoro brcsaola spressa 8.00
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